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一、工作简况（任务来源、制定背景、起草过程）一

(一) 任务来源

（二）制定背景
五倍子蜂蜜主要生产于8-9月，五倍子作为喀斯特地区秋季最主要的蜜源，产量较稳定，整个花期可取2~3次成熟蜜，群产高达20~35kg，其中四川、贵州、湖南、湖北、陕西和云南6省的产量占全国总产量的80％左右。五倍子蜜1kg当地可以卖到300元以上，五倍子蜜对山区蜂农脱贫致富，增加蜂农收益具有显著的促进作用。另外五倍子蜂蜜具有清热解毒和杀菌的作用，属于中药性味的蜂蜜，有治疗腹泻和缓解气喘的作用。

每年秋季大量五倍子蜂蜜进入市场，不同地区不同生产方式五倍子蜂蜜质量差异较大、参差不齐，严重制约五倍子蜂蜜市场，影响蜂产业发展。其次蜂蜜市场也面临着不成熟蜜以次充好，掺假情况严重，掺假手段不断更新，检测技术面临挑战的困难。此外，由于蜂蜜品种多，产量大，五倍子蜂蜜的标志性成分不明确，产品没有卖点，制约了蜂产业体系的健康、快速、可持续发展。目前关于蜂蜜的质量检测标准较低，仅通过感官鉴别或者检测卫生和蜂蜜中的几种重要成分，而市场上的蜂蜜产品以瓶装为主，大部分产品并未详细标明成分及含量，消费者缺乏专业知识，也很难从产品的外观辨别品质的优劣，此外由于蜂蜜品种较多，不同蜂蜜的口感存在差别，因此依靠感官不能准确评价五倍子蜂蜜的质量，导致市场上不少次质五倍子蜂蜜产品仍以纯正品种蜂蜜自居，造成消费者出高价却买不到相应的蜂蜜，对真正的优质蜂蜜和消费者来说都是不公平的。

基于此，制定五倍子蜂蜜质量标准迫在眉睫。挖掘五倍子蜜中的特殊成分，为五倍子蜂蜜制定相应的质量标准，建立正确、可靠的方法来评价蜂蜜品质的优劣，对其开发和提升五倍子蜂蜜产品的附加价值具有重要意义。

（三）起草过程

1. 成立起草小组

由贵州省畜牧兽医研究所和中国农业科学院蜜蜂研究所的专家及科研人员组成标准起草小组。贵州省畜牧兽医研究所负责项目分工、工作总结和样品的提供，样品保存试验等工作，中国农业科学院蜜蜂研究所负责制定工作计划。标准起草工作组进行分工，明确各自任务和职责，以确保项目的顺利实施。项目参与单位基本情况及起草小组成员如下：
中国农业科学院蜜蜂研究所于1958年成立的国家级研究所。研究所面向世界农业科技前沿、面向国家重大需求、面向现代农业建设主战场、面向人民生命健康，加快建设世界一流学科和一流研究所，把解决我国农业农村发展中的公益性、基础性、前瞻性重大科技问题作为长期定位，推动我国蜜蜂等资源昆虫产业科技整体跃进，促进其在满足群众美好生活需要、推动农业绿色发展、保护修复生态环境、助力乡村振兴等方面发挥重要作用。

建所以来，研究所先后承担国家科技支撑计划、国家自然科学基金、科技成果转化项目、科研院所技术开发专项、公益性行业专项、科技基础条件平台项目、“863”、“948”及国际合作等国家和部级科研项目；多次作为牵头单位，携手国内其他蜂业科研单位、大学等联合开展技术攻关与应用推广，促进我国蜂业提质增效和产业升级。2015年进入中国农业科学院科技创新工程以来，原始科技创新能力和科技成果取得跨越式发展，聚焦农业主战场发挥特色优势取得积极成效。自“十三五”以来，共获得国家技术发明二等奖1项、省部级科技奖励8项，以第一单位发表SCI论文444篇，授权专利近400项，出版著作59部，全国首个通过国审的抗螨高产蜜蜂配套系“中蜜一号”列入农业农村部2016年农业主导品种和主推技术。

研究所现有在职职工 101 人，其中研究员 24人，副研究员 37人；具有博士学位55人，硕士学位 23人；各类人才19人，其中国家级科技创新领军人才和科技部中青年科技创新领军人才１人、院领军人才2人、院青年英才7人。现有管理支撑部门8个以及蜂产品质量与风险评估等学科方向组建了七个科技创新团队。研究所拥有农业农村部蜂产品质量监督检验测试中心（北京）、农业农村部蜂产品质量安全风险评估实验室（北京）和农业农村部蜂产品质量安全控制重点实验室等科技创新平台。

起草小组人员分工：
	姓名
	性别
	工作单位
	职称/职务
	项目分工

	XXX
	X
	XXX
	XXX
	标准起草

	XXX
	X
	XXX
	XXX
	标准起草

	XXX
	X
	XXX
	XXX
	标准起草

	XXX
	X
	XXX
	XXX
	技术负责

	XXX
	X
	XXX
	XXX
	技术负责

	XXX
	X
	XXX
	XXX
	技术负责

	XXX
	X
	XXX
	XXX
	技术负责

	XXX
	X
	XXX
	XXX
	技术负责

	XXX
	X
	XXX
	XXX
	技术负责


二、标准编制原则主要内容及其确定依据

（一）标准编制原则

1. 本标准的编制原则：在其适用范围内，内容力求完整准确，易于理解，并具备先进性、实用性（可操作性）和权威性。

2. 本标准在制定过程中严格遵循GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的要求，以及《国家标准管理办法》中心相关规定，立足推动五倍子蜂蜜生产的行业需求，针对五倍子蜂蜜定义、质量参数、特殊限定要求等，制定了该标准。

3.标准技术要求和指标符合我国现行的有关法律、法规和政策，并与相关标准相协调。

4.标准借鉴国内外蜂蜜标准的参数设定，充分考虑对标国内外高标准蜂产品要求，保证标准的科学性和先进性。

5.标准技术要求和指标的确定充分考虑我国蜂蜜产品的质量现状和未来发展的需求。

6.标准技术要求和指标的确定兼顾从标准发布实施到复审阶段的可持续发展需要。

7.标准内容通俗易懂，便于生产操作。

（二）主要内容及其确定依据

1.术语与定义

标准内容：

五倍子蜂蜜 Rhus chinensis Mill honey

蜜蜂采集盐肤木（Rhus chinensis Mill），又称五倍子树的花蜜，与自身分泌物混合后，经充分酿造而成的天然甜味物质。

理由及依据：目前，文献记录和已有的标准对蜂蜜的定义和指标要求不一，但是，其核心还是强调蜂蜜是蜜蜂自然酿造，在蜂巢内自然成熟的过程。根据国际食品法典委员会和欧洲蜂蜜标准将蜂蜜定义为：“蜜蜂采集植物的花蜜或植物分泌物或昆虫排泄物，带回巢房中贮存，并加入自身特殊的分泌物，进行转化、脱水至成熟的天然甜物质”。明确提出了蜂蜜应在巢房内成熟，且强调蜂蜜不得过度加热或加工致使其成分发生改变或质量发生变化。

优质、丰富的蜜源是生产五倍子蜂蜜的必要条件，本标准对蜜源来源做了要求和限值，强调来源于“盐肤木（Rhus chinensis Mill），又称五倍子树”。
标准内容：

五倍子蜂蜜特征物质

是五倍子蜂蜜中的特有成分，其他蜂蜜中不含有该成分。
理由及依据：植物来源与地理来源的多样性造成了不同种类蜂蜜营养成分的差异，五倍子蜂蜜中的特定化学物质能够作为蜂蜜溯源鉴别的可靠依据。
2. 质量要求

2.1五倍子蜂蜜样品的采集和样品确证工作

五倍子蜂蜜样品是不同质量分级标准品质指标要求确认的基础，是确定质量分级主要参数的关键。在广泛征求行业以及五倍子蜂蜜生产企业意见，制定了五倍子蜂蜜采样要求。采集的样品以我国贵州省不同地区的五倍子中蜂蜜为主。样品来源于合作的五倍子蜂蜜生产基地或蜂蜜企业、合作社蜂场。
2.2 品质要求

标准内容：

(1) 感官要求

感官是五倍子蜂蜜的主要指标之一，在前期广泛征集意见和检测机构对大量样品分析的基础上，确定五倍子蜂蜜的感官要求为下表1。

表1 五倍子蜂蜜的感官要求

	项目
	感官要求

	色泽
	流体状态下呈金黄色，结晶状态下呈淡黄色或乳白色

	状态
	常温下呈粘稠流体或结晶状，不含蜜蜂肢体、幼虫、蜡屑及其他肉眼可见杂物，没有发酵征状

	气味
	有盐肤木花的气味，没有酸或酒的挥发性气味和其他异味

	滋味
	清香、甜润、微苦


（2）理化要求

理化指标是本次五倍子蜂蜜质量分级标准的核心内容，在前期广泛征集意见和检测机构对大量样品分析的基础上，确定参数内容为下表2。

表2 理化要求

	项目
	一级品
	二级品

	水分/%                                ≤
	18
	24

	果糖和葡萄糖/%                        ≥
	60

	蔗糖/%                                ≤
	5

	松二糖/%                              ≥
	1.0
	—

	甘油/%                                ≤
	300
	—

	苯丙氨酸含量/（mg/kg）       ≥
	500
	—

	羟甲基糠醛/（mg/kg）                   ≤
	20
	40

	淀粉酶值/[ML/（g·h）]                 ≥
	5
	4


理由及依据：
水分指标。相关的研究分析研究表明蜂蜜水分≤18%时，产品的抑菌活性和产品的自然风味保持最佳。在术语和定义中，我们总结了国内外对于高品质蜂蜜的水分要求，均要求在≤18%。根据测定结果，采集的五倍子蜂蜜样品水分结果分析（如图1所示），根据统计分析结果，将一级品水分含量设定≤18%。数据分析结果显示，采集样品的平均水分为19.88%，最高为22%，最低为16.06%，符合实际的五倍子蜂蜜生产情况。
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图1 五倍子蜂蜜样品中水分的含量分布（此处补充数据图）

水分是蜂蜜优质等级的主要区分指标。在我国的强制性蜂蜜标准GB 14963中未规定水分的含量；GH/T 18796水分二级要求是≤24%（其他几个特殊蜜种荔枝、龙眼、鹅掌柴、乌桕等≤26%），一级要求是≤20%（其他几个特殊蜜种荔枝、龙眼、鹅掌柴、乌桕等≤23%）；绿色标准NY/T 752要求水分≤20%；我国的团体标准和地方标准要求水分在≤19.2%，如T/QDNP 0106特级≤19.2%；T/CBPA 0001特级 ≤18.6%； DB 22/T 991、T/CAQP 010黄金蜜≤18%；T/CAQP 010白金蜜、黑金蜜≤16-17%。从国内的标准来看，一级品水分（除几个特殊蜜种外）要求是≤20%，地方或团体标准将特级蜂蜜的水分定在≤18%。

国外的蜂蜜标准中，对普通蜂蜜，欧盟和食品法典要求≤23%；其他定等的要求，美国A级、加拿大二级和希腊要求≤18.6%；其他蜂业发达国家，比如加拿大一级、德国优选级和精选级、斯洛伐克、捷克、哥伦比亚、阿根廷等要求优等蜂蜜的水分≤18%。

从国内外的标准比较来看，将特等或一级品的水分均要求≤18%，本标准中，结合国内外对高品质蜂蜜的要求，与国际上高品质蜂蜜接轨，将一级品水分的含量定值在≤18%，二级品水分的含量定值在≤24%。

葡萄糖、果糖和蔗糖指标。葡萄糖和果糖是在蜜蜂采集花蜜后，通过酿造将花蜜中的蔗糖转化成以葡萄糖和果糖为主，还包括其他糖类的甜味物质。根据实际样品的检测结果（图2），图2对两种糖加和进行了统计分析。结果显示，葡萄糖和果糖的含量范围在63.90%~73.60%，平均值68.58%。检测样品的符合率100%。该设定与GB14963、NY/T 752-2020、GH/T 18796-2012、欧盟和食品法典的要求一致。
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图2 五倍子蜂蜜样品中葡萄糖和果糖的含量分布

我国蜂蜜质量标准中对蜂蜜中蔗糖含量有限定规定，GB14963规定不同的蜂蜜品种，允许存在5%～10%以内的蔗糖，蜂蜜的酿造成熟过程就是把花蜜中的蔗糖转变为葡萄糖和果糖以及其他糖的过程，如果蜂蜜的转化不彻底，那么蜂蜜中的蔗糖含量就会高，反之，蜂蜜的蔗糖含量就低。为了防止使用白糖饲喂蜜蜂和防止在蜂蜜中掺杂加入蔗糖，本标准加严对蔗糖的限量要求。根据测定样品结果（图3），图3统计分析结果显示，蔗糖的范围ND~3.75%，平均≤1.39%。标准限值为≤5.0%。这与NY/T 752-2020、GH/T 18796-2012规定一致。[image: image3.png][
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图3 五倍子蜂蜜样品中蔗糖的含量分布（此处补充图）

松二糖指标。研究发现松二糖是纯正蜂蜜的内源性功能糖类，也是蜂蜜真实性的评价指标。国外文献也明确指出其是蜂蜜品质评价的可靠指标。在前期的研究过程中，起草小组研究发现，松二糖在蜜蜂酿造蜂蜜成熟的过程中逐渐积累，是合适的甄别成熟蜂蜜的内源性指标。GH/T 1316-2020蜂蜜中松二糖、松三糖、吡喃葡糖基蔗糖、异麦芽糖和蜜三糖含量的测定-高效液相色谱法已经颁布，该方法可以准确测定不同成熟蜂蜜的松二糖含量，为该参数的检测提供了标准方法支撑。经过大量样品测定和数据分析（图4）。图4统计分析结果显示，所有松二糖含量均≥1.0%。松二糖范围为1.00~1.65%，平均值为1.23%，因此，标准将五倍子蜜的松二糖设定为≥1.0%。
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图4 五倍子蜂蜜样品中松二糖的含量分布
淀粉酶活性。淀粉酶活性是反映蜂蜜新鲜度一个常规指标，其单位为（1%淀粉溶液）/[mL/(g·h)] 。本次收集的样品测定的酶值范围为5.4~13.4[mL/(g·h)] ，最低5.4，平均值为8.88。考虑到长期储存过程中该值会有略微的降低，并根据样品的实际情况，本标准将五倍子蜂蜜的淀粉酶活范围定为≥5（图5所示）。
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图5 五倍子蜂蜜样品中淀粉酶活性的分布

5-羟甲基糠醛。5-羟甲基糠醛（HMF）一直被国际公认为蜂蜜的新鲜度指标。新鲜蜂蜜中的羟甲基糠醛含量很低，一般不会超过10 mg/kg，但在加工和贮藏过程或浓缩，易受热加工和存储温度及时间影响而上升。该指标可作为判定蜂蜜浓缩与否和监控储存运输条件的品质指标。

国际食品法典委员会CAC蜂蜜标准CODEX STAN 12-1981 Reo.2(2001)中规定加工后的蜂蜜中HMF不得超过40 mg/kg。在进出口贸易中也经常采用此标准的规定。已有的实验和标准显示HMF是一个很好的指示加热的指标。经过对五倍子蜂蜜样品的分析，HMF的含量范围平均值为1.28 mg/kg（ND-5.70 mg/kg）。（图6）。考虑样品差异及后期贮存，设定一级品限值为≤20mg/kg，二级品限值为≤40mg/kg。
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图6 五倍子蜂蜜样品中5-羟甲基糠醛的含量分布

甘油。甘油是蜂蜜水分较高时酵母菌发酵后形成的代谢产物，其与蜂蜜中的微生物数量和成熟度具有相关性，是可以反应蜂蜜质量的合理指标。根据已有五倍子蜂蜜样品分析，其平均值在68 mg/kg，最高142 mg/kg，最低ND（图7）。图7统计分析显示，测试样品100%均≤160 mg/kg，考虑到方法的误差以及结合已有标准的要求，本标准将五倍子蜂蜜中甘油指标含量范围定为≤300 mg/kg。。
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图7 五倍子蜂蜜样品中甘油的含量分布

五倍子蜂蜜特征物质：苯丙氨酸。通过对五倍子蜂蜜游离氨基酸测定发现，五倍子蜂蜜中苯丙氨酸含量较高，且通过化学计量学分析可鉴定单花蜜。25分五倍子蜂蜜样品中（图8），苯丙氨酸含量范围为655.06~1764.15mg/kg，高于蓝莓蜜（13.96~75.49）mg/kg、（26.18~30.7）mg/kg、（14.87~50.21）mg/kg。因此，本标准将五倍子蜂蜜中苯丙氨酸含量范围定为≥500 mg/kg。
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图8 五倍子蜂蜜样品中苯丙氨酸的含量分布

5. 安全卫生要求

标准内容：

6.3 微生物限量

应符合GB 14963的规定。

6.4 污染物限量

应符合GB 2762的规定。

6.5 兽药残留限量

应符合GB 31650的规定。

6.6 农药残留限量

应符合GB 2763的规定。

理由及依据：

安全规定是标准的基本要求，标准参考GB14963及农业农村部公告，对微生物、污染物、兽药残留和农药残留做出规定。

7. 取样

按照SN/T 0852-2012中4.1规定执行。

理由及依据：

详细规定了抽样的批次大小、份样数的取得、抽样程序、实验室样品制备等程序，本文件采用此规范要求。

8.试验方法

8.1感官检验

按照GB 14963的规定执行。

理由及依据：

该标准对覆盖蜂蜜感官的评价的四个参数，且优先使用强制性国标。

8.2 水分

按照SN/T 0852-2012中4.4.1的规定执行。

理由及依据：

该方法采用国内外通用的阿贝折光仪检测蜂蜜的水分，同时，仪器设备简单易用，在大部分的蜂蜜生产工厂普及，用于蜂蜜的入厂和出场检验。

8.3 果糖、葡萄糖和蔗糖

按照GB 5009.8的规定执行。

理由及依据：

该方法采用国内外通用的液相色谱示差折光检测蜂蜜的果糖、葡萄糖和蔗糖。仪器设备简单，容易操作。大部分蜂蜜企业在申请SC资格时，都配备该设备。可以保证标准参数的检测。

8.4 松二糖

按照GH/T 1316的规定执行。

理由及依据：

该标准使用液相色谱蒸发光检测蜂蜜中低聚二糖，相比于示差检测器，蒸发光检测器的灵敏度高，可以适用于低含量的低聚糖测定。成熟蜂蜜中松二糖的含量在1%到3.5%的区间，使用该方法，不仅可以实现松二糖与蔗糖，海藻糖等其他二糖的分离，同时，可以实现松二糖的准确定量检测。

8.5 淀粉酶活性

按照GB/T 18932.16的规定执行。

理由及依据：

淀粉酶活性测定的国内外通行标准。蜂蜜生产企业的标配设备。

8.6 5-羟甲基糠醛

按照GB/T 18932.18的规定执行。

理由及依据：

5-羟甲基糠醛有两种方法，采用GB/T 18932.18的方法为液相色谱方法，相比其他紫外显色方法，抗干扰强，测定结果更准确。

8.7 甘油

按照GB/T 18932.6的规定执行。

理由及依据：

甘油有两种方法，采用GB/T 18932.6的方法为紫外分光光度法，通过甘油检测试剂盒测定蜂蜜中的甘油。甘油测定试剂盒已经为市场的成熟产品，紫外分光光度计方法简单，适用于企业自检，便于标准推广应用。

8.8苯丙氨酸

理由及依据：
采用高效液相色谱-荧光检测法测定。
8.9 微生物

按照GB 14963的规定执行。

理由及依据：

强制方法，统一执行。

8.10 污染物

按照GB 2762的规定执行。

理由及依据：

强制方法，统一执行。

8.11 兽药残留

按照GB 31650的规定执行。

理由及依据：

强制方法，统一执行。

8.12 农药残留

按照GB 2763的规定执行。

理由及依据：

强制方法，统一执行。

9.检验规则

9.1 组批

以相同蜜源、同一班次生产的产品为一批。

9.2 出厂检验

出厂检验项目包括感官、水分、果糖和葡萄糖、蔗糖、松二糖、淀粉酶活性、5-羟甲基糠醛、甘油和微生物，检验合格后方可出厂。

9.3 型式检验

型式检验项目为第6章中6.1-6.3规定的项目，在正常生产情况下，每年至少进行1次型式检验。在有下列情况之一时，也应进行型式检验：

产品进行定型投产时。

生产工艺、配方或主要原料来源有较大改变，可能影响产品质量时。

停产3个月以上，重新恢复生产时。

出厂检验结果与上次型式检验结果有较大差异时。

管理部门提出检验要求时。

9.4 判定规则

9.4.1 所验项目全部合格，判定为该批次产品合格。

9.4.2 检验结果中有任何指标不符合本文件规定时，可自同批产品中重新加倍取样进行复检。复检结果即使有一项指标不符合本文件规定，则判定该批产品不合格。卫生指标中的微生物指标不得复检。

9.4.3 除微生物指标外，各项目指标的极限数值判定按GB/T 8170中全数值比较法执行。

理由及依据：

按照蜂蜜生产企业的批次实际，提出批次检测的组批规则。根据企业实际的仪器配置和检测能力提出出场检验的要求。根据国家蜂蜜抽检计划，结合本标准中评价五倍子蜂蜜的核心参数 ，提出型式检验的具体要求，确保产品的安全和品质。

10.包装和标志

应符合GH/T 18796的规定。

理由及依据：

GH/T 18796详细规定了蜂蜜包装规范和标识要求，本标准按照该标准执行。

11.运输和储存

11.1 运输

运输工具应清洁卫生，不应与有毒、有害、有腐蚀性、有异味、易挥发的货物混装运输。

11.2 储存

储存环境应避雨、防风和避光，干燥卫生，低温或常温。储存场所应远离污染源，不应与有毒、有害、有腐蚀性、有异味、易挥发的其他物品混存。

理由及依据：

前期的征集五倍子蜂蜜意见中，对贮存和运输建议参考GH/T 18796-2012的规定执行。本标准进一步结合文献报道的数据分析，结合蜂业、食品、物流专家的建议，增加了“防风和避光，干燥卫生，低温或常温”的规定。
二. 预期的社会，经济和生态效益
标准的实施将为五倍子蜂蜜制定相应的质量标准，建立正确、可靠的方法来评价蜂蜜品质的优劣，对其开发和提升五倍子蜂蜜产品的附加价值具有重要意义。我国蜂蜜的品质逐渐提高，将提升人们对国产蜂蜜消费信心，同时提升我国蜂蜜在国际市场上的地位，出口蜂蜜价值提升，创汇增加。蜂蜜的价格提升，企业生产积极性增加，蜂农收入提高，将有利推动乡村产业振兴。

蜂业是典型的生态农业，蜜蜂授粉对于生物多样性发挥重要作用。随着企业和蜂农生产积极性增加，我国的蜂群规模进一步扩大，蜜蜂作为传粉昆虫的作用将进一步发挥，对于践行“绿水青山就是金山银山”的发展理念，推动我国农业绿色高质量发展具有重要的推动作用。

表4蜂蜜产品标准

	序号
	标准

类型
	标准号
	标准名称

	1
	国标
	GB/T 19330-2008
	地理标志产品 饶河（东北黑蜂）蜂蜜、蜂王浆、蜂胶、蜂花粉

	2
	国标
	GB 14963-2011
	食品安全国家标准 蜂蜜

	3
	行标
	GH/T 1001-1998
	预包装蜂蜜

	4
	行标
	GH/T 18796-2012
	蜂蜜

	5
	行标
	NY/T 752-2020
	绿色食品 蜂产品

	6
	团标
	T/CBPA0001-2015
	中国蜂产品协会团体标准 蜂蜜

	7
	团标
	T/LPTX 0001S-2019
	优质罗平蜂蜜

	8
	团标
	T/ELINGYUNBIAN 001-2019
	“峨岭云边”食品安全公用品牌标准蜂蜜

	9
	团标
	T/HNLM 001.4-2019
	怀宁蓝莓 第4部分：蜂蜜

	10
	团标
	T/CAQP 010-2019
	高品质蜂蜜

	11
	团标
	T/HZSBX 02-2020
	优质汉中蜂蜜

	12
	团标
	T/HZSBX 03-2020
	优质汉中土蜂蜜

	13
	团标
	T/BKTFM 1-2020
	保康土蜂蜜

	14
	团标
	T/LYCY 020-2020
	大兴安岭蜂蜜

	15
	团标
	T/GZSX 073-2021
	道真特产 蜂蜜

	16
	团标
	T/CQDB 0014-2021
	地理标志产品 酉阳蜂蜜

	17
	团标
	T/LPTX 0001S-2021
	地理标志产品 罗平蜂蜜

	18
	团标
	T/LCFY 001-2021
	地埋标志证明商标 高唐蜂蜜

	19
	团标
	T/HNYJNYXH 007-2021
	优质炮制中药专用蜂蜜标准

	20
	团标
	T/JGE 0009-2021
	江西绿色生态 蜂蜜

	21
	团标
	T/QDNP 0106-2021
	千岛农品 中华蜜蜂蜂蜜

	22
	团标
	T/JAFY 0003-2021
	农产品地理标志集安蜂蜜产品质量标准

	23
	团标
	T/HNYJNYXH 008-2021
	优质药用植物蜂蜜标准

	24
	团标
	T/LPTX 0001S-2022
	地理标志证明商标 罗平蜂蜜

	25
	团标
	T/ZHYF 001-2021
	赞皇蜂蜜

	26
	团标
	T/CAI 164-2022
	地理标志产品 泾源蜂蜜

	27
	团标
	T/CAI 166-2022
	地理标志产品 桑植蜂蜜

	28
	团标
	T/HYBX 0010-2022
	优质蜂蜜

	29
	团标
	T/JALNCP 0301-2022
	井冈蜂蜜

	30
	团标
	T/CKZF 001-2022
	城口蜂蜜

	31
	地标
	DB63/T 1249-2014
	地理标志产品 贵德蜂蜜

	32
	地标
	DB61/T 1105-2017
	地理标志产品 黄龙蜂蜜

	33
	地标
	DB22/T 991-2018
	天然成熟蜂蜜

	34
	地标
	DB4414/T 5-2020
	地理标志产品 桂岭蜂蜜

	35
	地标
	DBS63/ 0006-2022
	枸杞蜂蜜


国际食品法典（Codex,2001）和欧盟指令（Directive 2014/63/EU）以及阿根廷、比利时、巴西、加拿大、哥伦比亚、捷克、埃塞俄比亚、印度、德国、希腊、日本、波兰、俄罗斯、塞尔维亚、土耳其等15余个国家关于蜂蜜标准。

本标准作为新制定标准，在安全指标和感官指标上与现有的国标要求一致，设定的品质指标部分与国标一致，水分等指标高于现有的国标要求，松二糖是新设定指标。其他具体指标的比较如下表5-表10。

表5 水分项目标准比对表

	序号
	标准（国内）
	水分%≤

	1
	NY/T 752-2020绿色食品 蜂产品
	荔枝、龙眼、柑橘、鹅掌柴、乌桕 23

其他 20

	2
	GH/T 18796-2012 蜂蜜
	荔枝、龙眼、柑橘、鹅掌柴、乌桕

（一级品 23，二级品 26） 其他（一级品 20，二级品 24）

	3
	DB22/T 991-2018 天然成熟蜂蜜
	18

	4
	T/CBPA 001-2015 蜂蜜
	合格品 23

优级品 21

特级品 19

	5
	T/CAQP 010黄金蜜
	18

	6
	T/CAQP 010白金蜜
	≤17

	7
	T/CAQP 010 黑金蜜
	≤16

	序号
	标准（国外）
	水分%≤

	1
	欧盟和食法典
	23

	2
	印度标准级
	25

	3
	欧盟、食法典、印度特级、加拿大三级
	20

	4
	美国A级、加拿大二级、希腊
	18.6

	5
	加拿大一级、德国优选级和精选级、斯洛伐克、捷克、哥伦比亚、阿根廷等
	18

	6
	本标准
	18


表6  葡萄糖和果糖项目标准比对表

	序号
	标准（国内）
	葡萄糖+果糖%≥

	1
	GB 14963-2011食品安全国家标准 蜂蜜
	60

	2
	NY/T 752-2020

绿色食品 蜂产品
	60

	3
	GH/T 18796-2012 蜂蜜
	60

	4
	DB22/T 991-2018 

天然成熟蜂蜜
	65

	5
	DB 61/T 1105
	65

	6
	T/LPTX 0001、 T/HZSBX 02和T/HZSBX 03优级品
	65

	7
	T/CBPA 0001、T/CBPA 0001、GH/T1001合格品
	65

	8
	GH/T1001优等品
	70

	9
	T/CAQP 010 黄金蜜
	70

	10
	T/CAQP 010 白金和黑金蜜
	75

	序号
	标准（国外）
	葡萄糖+果糖%≥

	1
	欧盟、食法典和日本
	60

	2
	阿根廷、巴西、加拿大、哥伦比亚、埃塞俄比亚、A级和标准级（印度）
	65

	3
	印度特级
	70

	4
	本标准
	55（特殊蜜），其他60


表7  蔗糖项目标准比对表

	序号
	标准（国内）
	蔗糖%≤

	1
	GB14963-2011 食品安全国家标准 蜂蜜
	5（其他）

10（桉树、柑橘、紫苜蓿、荔枝、野桂花蜜）

	2
	NY/T 752-2020

绿色食品 蜂产品
	5（其他）

10（桉树、柑橘、紫苜蓿、荔枝、野桂花蜜）

	3
	GH/T 18796-2012 蜂蜜
	5（其他）

10（桉树、柑橘、紫苜蓿、荔枝、野桂花蜜）

	4
	DB22/T 991-2018 

天然成熟蜂蜜
	5

	5
	DB 61/T 1105
	5

	7
	T/LPTX 0001 T/HZSBX 02和T/HZSBX 03优级品
	5

	8
	T/CBPA 0001、T/CBPA 0001、GH/T1001合格品
	5

	9
	GH/T1001优等品
	5

	10
	T/CAQP 010 白金、黄金蜜
	3.5

	11
	T/CAQP 010黑金蜜
	不得检出

	
	标准（国外）
	蔗糖%≤

	1
	欧盟、食法典、加拿大、哥伦比亚、印度、日本、塞尔维亚
	5

	2
	巴西
	6

	3
	阿根廷
	8

	4
	欧盟（刺槐、苜蓿、班克木、八仙花、桉树、柑橘）、捷克、埃塞俄比亚
	10

	
	本标准
	5（其他）

10（桉树、柑橘、紫苜蓿、荔枝、野桂花蜜、枇杷）


表8 淀粉酶活性项目标准比对表

	序号
	标准（国内）
	淀粉酶活性%≥

	1
	GB14963-2011食品安全国家标准 蜂蜜
	未规定

	2
	NY/T 752-2020

绿色食品 蜂产品
	8（其他）

4（荔枝、龙眼、柑橘、鹅掌柴）

	3
	GH/T 18796-2012 蜂蜜
	4（其他）

2（荔枝、龙眼、柑橘、鹅掌柴）

	4
	DB22/T 991-2018 

天然成熟蜂蜜
	8

	5
	DB 61/T 1105
	8

	6
	T/LPTX 0001 T/HZSBX 02和T/HZSBX 03优级品
	8

	7
	T/CBPA 0001、T/CBPA 0001、GH/T1001合格品
	8

	8
	GH/T1001优等品
	12

	9
	T/CAQP 010 
	3.5

	序号
	标准（国外）
	淀粉酶活性%≥

	1
	欧盟、食法典、加拿大
	8

	2
	俄罗斯
	7

11（椴树蜜）

15（向日葵）

18（荞麦）

	3
	埃塞尔比亚、哥伦比亚、烘焙蜂用蜜和天然低酶类蜂蜜（食法典和欧盟）
	3

	4
	本标准
	8（其他）

2（荔枝、龙眼、柑橘、鹅掌柴、山乌桕）


表9  5-羟甲基糠醛项目比对表

	序号
	标准（国内）
	5-羟甲基糠醛 mg/kg ≤

	1
	GB14963-2011

 食品安全国家标准 蜂蜜
	未规定

	2
	NY/T 752-2020

绿色食品 蜂产品
	40

	3
	GH/T 18796-2012 蜂蜜
	40

	4
	DB22/T 991-2018

天然成熟蜂蜜
	20

	5
	DB 61/T 1105
	10

	6
	T/CBPA 0001特级品
	10

	7
	T/CBPA 0001、T/CBPA 0001、GH/T1001合格品
	20

	8
	GH/T1001优等品
	20

	9
	T/CAQP 010 白金蜜
	25

	10
	T/CAQP 010黑金蜜
	15

	序号
	标准（国外）
	糠醛 mg/kg ≤

	1
	欧盟、食法典、加拿大、埃塞俄比亚、日本健康和营养二级
	40

	2
	哥伦比亚、日本（公平贸易）
	60

	3
	印度、热带地区蜂蜜及其混合蜜（欧盟和食法典）
	80

	4
	捷克、斯洛伐克
	20

	5
	德国优选级、日本健康和营养一级
	15

	6
	德国精选级
	10

	7
	本标准
	20


表10  甘油 项目比对表

	序号
	标准（国内）
	甘油  mg/kg ≤

	1
	GB14963-2011

食品安全国家标准 蜂蜜
	未规定

	2
	NY/T 752-2020

绿色食品 蜂产品
	未规定

	3
	GH/T 18796-2012 蜂蜜
	未规定

	4
	T/ELINGYUNBIAN 001
	300

	5
	T/CBPA 0001-2015
	300

	序号
	标准（国外）
	甘油  mg/kg ≤

	1
	法国、西班牙、比利时、泰国对进口蜜要求
	200

	2
	本标准
	300


与有关法律、行政法规及相关标准的关系

本标准制定符合《中华人民共和国标准化法》、《中华人民共和国畜牧法》、《中华人民共和国农产品质量安全法》等有关法律和法规文件的相关规定。本标准相关内容的规定与现行的法律法规相辅相成，没有冲突。

因此，本标准的内容和现行法律法规未有任何抵触。
重大分歧意见的处理经过和依据

在制定行业标准的过程中我们广泛征求了意见，并经过多次多层面反复磋商，未出现重大分歧。

涉及专利的有关说明

经查，本标准内容未发现涉及相关专利。

实施国家标准的要求，以及组织措施、技术措施、过 渡期和实施日期的建议等措施建议

本标准发布后，根据行业发现状，施行一年的过渡期，主要因为五倍子蜂蜜的强群生产模式也在主要的蜂蜜产区的推广正在进行，相关的蜂农、合作社和蜂蜜生产企业需要改变现有生产模式，同时，对成熟蜂蜜标准的认识还需要进一步认识和理解。标准发布后，建议在各省市县、直辖市等蜂业管理部门，养蜂学会等团体，推介标准，并指导成熟蜂蜜标准的宣贯。标准的发布将推动我国蜂业生产转型升级，向成熟蜂蜜生产，实现蜂业提质增效的需要。标准的发布将进一步提高蜂业生产者的经济收入，对于提升乡村振兴产业，实现共同富裕具有重要意义。在此基础上确定蜂产品“三品一标”的培育方向，各相关部门应密切配合，在财、人、物等方面予以大力支持和充分保证，迅速组织开展本标准的宣贯、实施工作。

十、其他应予说明的事项

没有其他需要说明的事项。

   《五倍子蜂蜜质量分级》编制小组

2024年04月13日
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